
*Consuming under cooked meat, poultry, dairy or fish increases the risk of food borne illness; alert your server of any food allergies or restrictions.
20% Gratuity will be added to groups of 6 or more*

s o u p s - s a l a d s

s a n d w i c h e s

P A S T A

SOUP OF THE DAYSOUP OF THE DAY. . .CUP/BOWL . . . 6/9. . .CUP/BOWL . . . 6/9

CLAM CHOWDERCLAM CHOWDER . . . .CUP/BOWL . . .. . . .CUP/BOWL . . .   6/96/9

CAESARCAESAR  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 01 0

romaine hearts, parmesan, croutons
CAPRESECAPRESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 21 2

fresh mozzarella, tomatoes, evoo, fresh basil
GARDEN SALADGARDEN SALAD  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 01 0

romaine, onion, tomato, oregano dressing 
ADD - (chicken 4)

CHICKEN PARMIG IANACHICKEN PARMIG IANA  . . . . . . . . . . . . 1 21 2
breadded chicken, tomato sauce, mozzarella
MEATBALL  SUBMEATBALL  SUB  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 21 2
meatballs, tomato sauce, mozzarella
I TAL IAN  SUBITAL IAN  SUB  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 21 2
prosciutto, mortadella, salami, provalone, hots
I TITAL IAN  TUNA SAL IAN  TUNA SANDANDWIWICCHH . . 1 2

onion, arugula, lemon juice, evoo

ADD - (french fries 2)

PASTA BOLOGNESEPASTA BOLOGNESE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 616
traditional preparation, braised pork, veal, beef
L INGU IN I  VONGOLEL INGU IN I  VONGOLE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 616
Cape Cod countneck clams, white wine
MELANZANE PARMIGINANAMELANZANE PARMIGINANA. . .. . . 1 616
eggplant layered with mozzarella, pomodoro, 
parmesan

d r i n k s

D E S S E R T S

V ICTORY SANGR IAV ICTORY SANGR IA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 88

house made sangria, apple cider
CRANBERRY  MULECRANBERRY  MULE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 88

vodka, lime, ginger beer

AFFOGATOAFFOGATO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66

vanilla ice cream topped with espresso coffee

CANNOL ICANNOL I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 66

pastry shell, fresh ricotta cheese

W W W .V I C T O R Y P O I N T M B . C O M  .  6 1 7 . 4 8 1 . 1 0 7 0

V I C T O R Y P O I N T M B

L U N C H  M E N ULe t ’s  
d o  Lu n c h !

L e t ’s  
d o  Lu n c h !

PANA COTTA .....................................................6

HAZELNUT CAKE .....................................6




